O-CHUT-NAT PET-NAT

Mozna uz jste o pét-natech slyseli, v posledni dobé totiz tato specificka vina zazivaji
svoji renesanci. Ale vite napriklad, ¢im se lisi od klasického Sumivého vina? Mozna
bychom vam mohli malinko napovédét: pét-nat je zkratka francouzského
pojmenovani ,,pétillant-naturel® = prirodné Sumivé. Jedna se tedy o svézi
jemné perlivé vino s naturalnim Stychem a decentnim zakalenim.

ZA-CA-TEK

Ale zaénéme od uplného zacatku. Pét-nat je dost mozné nejstarsim sumivym
vinem na svété. Vyrabélo se na jihovychodé Francie uz 100 let predtim, nez se
narodil Dom Pérignon — znamy benediktinsky mnich, ktery stal u zrodu
Sampanského.

VY-RO-BA

Vina se stale vyrabi starobylym postupem podle filozofie ,,nic nepridano, nic
neodebrano®. Jesté zivé (rozkvasené) vino se zbytkovym cukrem se pied
ukoncenim kvaseni staci do lahvi, kviili tlaku se uzavie korunkovym uzavérem a
necha se dokvasit. Vzniklé bublinky jsou ve skuteénosti vedlejSim produktem
prvniho kvaseni. Vyrobu pét-nat proto lze do uréité miry prirovnat k loterii - nikdy
presné dopredu nevite, jak bude vysledek vypadat.

ROZ-DIL

Takze jaky je ten rozdil mezi vinem pét-nat a klasickym Sumivym vinem? 1. Pti vyrobé
Sumivého vina se za¢ina uz hotovym vinem a pridava se do néj presné mnozstvi
ingredienci v podobé tirazniho a expedi¢niho likéru. 2. Pét-nat si Zije v lahvi svym
vlastnim zZivotem, a to od prvniho do posledniho okamziku. Dalo by se také fict, ze
pét-nat je vlastné technologicky odlehéenou alternativou Sumivych vin. Je dilezité
zminit také prirodni stranku téchto vin — ta se totiz zpravidla neodkaluji a jsou tak
hodné naturalni.

ZKUS-TE

Jste pripraveni ochutnat tenhle Zivy original s puncem starobylosti? Vina pét-nat
ovSem nejsou pro kazdého. Oceni je predevsim piiznivei naturalnich vin, kteri
radi zkousi nové véci. U nés lze ochutnat hned ¢ty¥i pét-naty, dva z Moravy a dva z
Rakous: Chardonnay od Fuéika, Créme Kambrium z Dobré vinice, Raw
White od Holzera a fungl novy Pét-nat od Buchmayera. Doporucuje se koupit
minimalné dvé lahve, at miiZete porovnavat — bublinky, barvu a samoziejmé chut.
Tak na-zdra-vi!

Nabidka vy$euvedenych produkti PET-NAT od dovozce VICOM je v cenach od
270,- do 300,- K¢

Napt-.:



ID: 62371

Raw White Pét Nat 2019
Eschenhof Holzer
Zakladni cena 271 Ké
Zvyhodnéna cena: 215 Ké
Skladem 5ks
ID: 28300

Pet - nat Chardonnay

Zakladni cena 278 K¢
Zvyhodnéna cena: 234 K¢

e

Skladem > 60ks


https://www.vicom-vino.cz/sumiva-vina/raw-white-pet-nat-2019-29522.html
https://www.vicom-vino.cz/vina-z-dovozu/eschenhof-holzer
https://www.vicom-vino.cz/sumiva-vina/pet-nat-chardonnay-28795.html
https://www.vicom-vino.cz/tuzemska-vina/vinarstvi-fucik
https://www.vicom-vino.cz/sumiva-vina/raw-white-pet-nat-2019-29522.html
https://www.vicom-vino.cz/sumiva-vina/pet-nat-chardonnay-28795.html

